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Four une persomne, nous recommandons 3 entrées ou 1 entrée et 1 plat

Entrées ({m ides

e
Hommos
purée onctueuse de pois chiches, creme
de sésame et jus de citron 8.5

(Vftakoat ™
caviar d’aubergines fumées, creme de
sésame et jus de citron 8.5

Whammara ™

purée lisse de poivrons rouges, oignons,
ail, chapelure, noix et mélasse de
grenade 9

[ahmé"

yaourt onctueux servi avec de la menthe

séchée, des noix et une pomte de fleur
de sel 8.5

Falfouche ™

salade, tomates, poivrons, concombres,
radis, menthe, pain grillé, sumac et
mélasse de grenade ou jus de citron 9.5

Entrées chaudes

Sumbousek (4 ices)

chaussons moelleux a la viande de boeuf
et d’agneau, oignons et pignons de pin 8

RUakal" (2 pioces)

rouleaux croustillants au fromage de
vache et au thym libanais 8

e
Fmg&é (4 picecs)
croquants de feves et pois chiches,
coriandre fraiche et creme de sésame 8

Hssht

tfoie de volaille flambé a la mélasse de
grenade ou au citron 9.5

lragyess (4 pices)
pain libanais grillé a la viande, au persil et
aux tomates 9

Bititw harra

pommes de terre en dés cuites en deux
temps avec de I'ail et de la corandre 7.5

Varak Enae™ (4 picces)
feuilles de vigne farcies de riz, tomates et
persil frais 8.5

(Visaka ™

aubergines frites, sauce tomate, oignons,
poivrons et pois chiches 8.5

Tktpoudé ™

salade rafraichissante de persil, tomates,
oignons, huile et jus de citron 8.5

Kaheh "
aubergines grillées, poivrons et oignons

avec du persil frais et de la mélasse de
grenade 8.5

Chancliche

fromage de brebis aromatisé au persil et
au thym libanais, avec des tomates et des
oignons 9.5

Sulata"
salade, tomates, poivrons, concombres,

radis, menthe fraiche et vinaigrette
maison 8.5

%‘W (4 picees)
beignets a la viande de boeuf et d’agneau,
oignons, tomates et pignons de pin 8

ké%‘f‘/ (4 picees)

boulettes de viande de boeuf et d’agneau,
boulghour, oignons et pignons de pin 9

Fitager™ (4
W (4 prees)
chaussons tendres aux épinards acidulés
et pignons de pin 8

Kélles * (4 piees)

pain libanais grillé aux 3 fromages
fondus, a la menthe et aux tomates 9

Butitn "
pommes de terre en dés cuites en deux
temps a la fleur de sel 6

iz
riz cuit selon les produits du jour et
I'envie du chef 6

Tous nos plats sont faits maison. Provenance de nos viandes UE. Prix en euros, taxes et service inclus | v - végétarien, ve - vegan.

Ve digstton ( pers)
3 min1 mezzés froids
(hommos, mtabbal, tabboulé)

3 mezzés chauds - 1 de chaque
(falafel, fatayer, beignet a la viande)
2 mini brochettes avec batata
(kafta et taouk)

Café ou thé
34

Venw mezzés (2 pers et +)
4 mezzés froids au choix
2 falafel, 2 rkakat,
2 fatayer, 2 beignets a la viande
1 batata harra

Assortiment de desserts
31/pers

Wenw immersion (2 pers et +)
4 mezzés froids au choix
4 mezzés chauds au choix
(2 pieces de chaque)
3 mini brochettes avec batata harra
Assortiment de desserts
Café ou thé

48/pers

fssiélle (1 pers)

6 mini mezzEs
(hommos, mtabbal, tabboulé,
falafel, fatayer, beignet a la viande)
19.9

*Option végétarienne possible

Plats principaux

Mg,,

3 brochettes de viande d’agneau, volaille
et kafta, garnies de batata ou salata ou riz

A0

2 brochettes de viande d’agneau
marinées et grillées, garnies de batata ou
salata ou riz 19.9

Taouk

2 brochettes de volaille marinées au jus
de citron, huile d’olive et ail, garnies de
batata ou salata ou nz 18.9

2 brochettes de viande d’agneau émincée

et préparée avec du persil, garnies de
batata ou salata ou riz 18.9

Chamarma

émincé de viande de boeuf mariné puis
poélé, garni de batata ou salata ou riz
18.9
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Desseits

gn/kéa/m/ (3 piccees)

petites patisseries en pate feuilletée,
garnies de pistaches ou pignons de pin
ou noix de cajou 7.9

flan au lait parfumé a la fleur d’oranger
et a I'eau de rose, parsemé d’éclats de
pistaches 7

mea/é (3 piéees aw choix)
sablés a la semoule, fourrés de dattes ou
pistaches ou noix 9

douceur au fromage, cheveux d’ange et

semoule, parsemée d’éclats de pistaches
et nappée de sirop de sucre 9.9

(3 piéees)
crépes fourrées de creme de lait,
nappées de pistaches moulues et de sirop
de sucre 9

re

gateau moelleux parfumé a anis et au
curcuma 6

Gtace flohia

glace libanaise a la creme de lait,
parfumée a la fleur d’oranger et
parsemée d’éclats de pistaches 6

Ca/gé ow [hé gourmand
assortiment de desserts typiquement

libanais, servi avec du café ou du thé

9.9 | 10.9

Jowkoumy

confiserie parfumée a la rose 6

Ying rouges
Ixsir “fltdudes”

aromes de fruits rouges et noirs avec une

touche de boisé 71929

0% Aa k&&f%ﬂ/lllw&f a‘ g ;//
aromes de fruits noirs cuits, avec des
pointes d’épices et de vanille 6| 17|27

Boissons alcoolisées

FHmaza viere ibanaise 33¢, 6
761" ak pastis ibanais 3cl, 6
fhak Ksarw 3501, 50 | 70¢, 70

kf/ lianais vin blanc libanais, sirop de

rose ou de dattes 12cl, 6

k“’ mure, péche ou cassis 12c¢l, 6
M”W rouge ou blanc 5cl, 6
?”m 6cl, 5

Pastis Ricard 4cl, 5

WW7 Jack Daniel’s, Chivas Regal ou
Four Roses 4cl, 8

Whisty T¢B 11, 6

Ying blancs

b lttudes”

vin sec aux aromes floraux, muscat et
pamplemousse 7 |-| 32

Chitean /@gmgw “Blanc de biancs”

arOmes et saveurs de jasmin, miel et
mangue 617|380

Boissons l{m{//m@

Evian 501, 5 | 11, 6.5

Badoi 5001, 5 | 11, 6.5

Ferrier 331, 5

Cocw cola 331, 5

Cocw 261 33¢1, 5

g"ff o/ de rose ou de dattes 25¢l, 5.5

LWW citronnade libanaise

maison a la fleur d’oranger 25cl, 6

I/M 1o§es

Ixsir “fHlidudes”

vin fruité aux parfums de groseilles et
feuille de vigne 7|-|33

0! ,,Z k&&rmﬂfwyﬁ”
notes de fruits rouges : groseille, fraise et

cassis 61729

Boigsons chaudes

Expresso 3

@m%& EXPresso 4.5
Cafe misédle 3.5
Caffe lkpanass 4.
Cafe blane 5

[0t vert io 4

Thé ver 3 12 menthe 4

7;5:”/”/0 camomille, tilleul ou verveine 4

Nos vins sont importés du Liban, cela peut engendrer des ruptures de stock. Au verre, 7cl. Nos desserts faits maison sont parfois victimes de leur succes. Prix en euros, taxes et service inclus.



